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Wir stellen Innen gerne ein Buffet nach Inren Wanschen zusammen und
stehen Ihnen bei der Planung und Gestaltung lhrer Feier zur Seite.




CANAPES / MUNDBROTCHEN .o

1. belegt mit Schinken, Salami, K&se, Ei
2. belegt mit Lachs, oder Forelle

1/2 BELEGTE BROTCHEN .o

3. belegt mit Schinken, Salami, K&se, Ei
4. belegt mit Lachs, oder Forelle

FINGERFOOD ...

5. Tomate — Mozzarella — Sticks

6. Weintrauben - K&se — Sticks

7. geflllte Wraps (Hohnchen, Lachs, vegetarisch)
8. Honigmelone mit Parmaschinken

9. Datteln im Speckmantel

10. Pflaumen im Speckmantel

11. gemischte Wurstplatte

12. gemischte Ka&seplatte

13. gemischte Fischplatte

SUPPEN e

14. Hochzeitssuppe

15. KUrbiscremesuppe

16. bunte GemuUsesuppe

17. deftige Kartoffelsuppe
18. Karotten-Ingwer Suppe
19. herzhafte Gulaschsuppe
20. cremige Spargelsuppe

SALATE e

21. Blumenkohlsalat

22. gruner Bohnensalat

23. knackiger Krautsalat

24. Tomaten-Ruccola-Salat

25. mediterraner Nudelsalat

26. hausgemachter Kartoffelsalat

27. Gurkensalat mit Schmand und Dill

28. gemischter Salat mit Dressing nach Wahl

BEILAGEN e

29. Backkartoffeln mit Schmand
30. in Butter geschwenkte Gnocchi
31. Kartoffelgratin

32. Kasespatzle

33. Penne auf Blattspinat

34. Petersilienkartoffeln

35. Rosmarinkartoffeln

36. selbstgemachte Semmelknddel
37. Tharinger KloBhullerchen

38. Wildreis



GEMUSEVARIATIONEN

39. Rahmchampignons

40. mediterranes GrillgemUse

41. WirsinggemuUse in RahmsoBe

42. original Thuringer Apfelrotkohl

43. knackiges Marktgemuse in BechamelsoBe
44, deftiges Schlachtekraut mit Kasselersticken

FLEISCHGERICHTE
45, Wildbraten in PilzsoBe

46, zarter Rinderschmorbraten

47. geschnetzeltes Schweinefilet

48. Hodhnchenbrust in SahnesoBe
49, Schnitzel mit Parmesankruste
50. Hadhnchenfilet im Baconmantel
51. Putenrolle mit Frischk&se gefullt
52. deftiger Krustenbraten mit Senfkruste

53. Réuberbraten vom Schwein in SchwarzbiersoRBe

FISCHGERICHTE

54, Zander auf Tomatensugo
55. Wildlachs auf Rahmspinat
56. Lachs in ButterzitronensoBe

57. gedunstetes Fischfilet auf Gemusebett

DESSERTS e

58. Mousse au Chocolat

59. Rote Grutze mit VanillesoBe

60. Panna Cotta auf Fruchtspiegel

61. Obstplatte mit regionalen Frichten

62. kleine Schockokuchlein mit Fruchtmuss

63. fruchtige Quarkcreme mit Fruchtspiegel

64. cremiger GrieBpudding mit roter Grutze

65. Mascarpone mit Himbeeren und Amarettinis

Zum Buffet reichen wir Innen gerne auch gemischte Brot-,
Baguettekdribchen mit Buttervariationen und Griebenschmailz.

Verleih von Ausstattungsgegenstdnden:
Geschirr aller Art, Besteck aller Art, Glaser aller Art, Kuhl- und Warmhalteboxen,
Kaffeemaschinen, Kaffeegeschirr, Bistro- und Buffettische mit Hussen u.v.m
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